
           Parcelle argilo calcaire sur les bords d'Aude et du
Canal du Midi

              Chardonnay 100%

           Vinification en fûts en grès clayver et élevage sur
lies totale pendant 6 mois.

            De beaux arômes d’agrumes, avec une pointe
d’amertume en finale. Finesse et élégance sont au
rendez-vous.

          La précision et la tension de ce vin en feront un
allié de choix sur les mets les plus raffinés, tel qu’un
beau homard bleu poché dans un beurre demi-sel

            12.5% vol 

            Grâce à l’élevage en fûts en grès ce vin est déja
prêt à boire. Le potentiel de garde est de 2 à 4 ans.

Domaine de
Cantalauze

Matières Blanc, c'est une quête pour retrouver la pureté et la finesse du chardonnay.
J’ai choisi des fûts en grès Clayver pour vinifier et élever ce cépage aux milles
visages. Ainsi grâce à la forme et aux supports rotatif le batonnage sur lies totales se
fait sans aucune oxydation.
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